Essen

In Partner-
schaft mit dem
Schweizer Weinver-
band Swiss Wine
Promotion stellt die
«Schweizer Familie» jeden Monat
einen herausragenden Winzer vor.
Gleichzeitig kénnen Sie die Weine
zum Probieren bestellen per Talon
und zum Spezialpreis.

Onologe Matteo Rigatti
(links) degustiert mit
Direktor Remo
Tettamanti die frisch
ins Fass gefiillten
Weine.

Serie Reise durch das Weinland Schweiz

Sieben Sterne
fur Montalbano

Vor sechzig Jahren wurde die Genossenschaft Cantina Sociale Mendrisio
flr die Tessiner Weinbauern gegriindet. Heute stehen
ihre Weine auch auf der Karte des luxuriosesten Hotels der Welt.

Text Barbara Klinghacher

uf der Fahrt zum toskanisch

anmutenden Weinberg erzahlt

Remo Tettamanti eine Ge-

schichte wie aus 1001 Nacht.
Letzten Dezember, sagt der 42-Jihrige,
wihrend er den Wagen hinauf durch die
Reben und vorbei an schlanken Zypressen
lenkt, habe das luxuriéseste Hotel der
Welt seinen 10. Geburtstag gefeiert. Pro-
minenz aus aller Welt war ins Burj al Arab
in Dubai geladen, man sass im verglasten
Restaurant hoch tiber der arabischen
Stadt. Gang um Gang wurde aufgetragen,
einer spektakuldrer als der andere, und
dazu entkorkte man Weine aus der Canti-
na Sociale Mendrisio. «Ein unvergess-
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liches Erlebnis.» Ein wenig Gliick sei
schon dabei gewesen. Denn der Kiichen-
chef des Burj al Arab ist selber ein Tessi-
ner, und zum Galadinner tischte er lauter
Hommagen an seine Heimat auf - auch
fliissige. Die Weine der Cantina Sociale
gefielen so gut, dass sie nun permanent
auf der Karte des Siebensternehotels ste-
hen - als erste und bislang einzige Schwei-
zer Weine, gleich neben den beriihmtes-
ten Tropfen der Welt.

Kein Wunder, ist Remo Tettamanti stolz.
Schliesslich ist er nicht nur Direktor der
Cantina Sociale Mendrisio. Sondern auch
Besitzer. Genauso wie der innovative Ono-
loge des Hauses, Matteo Rigatti. Und der

Fotos Hans-Peter Siffert

Verkaufsleiter. Und 500 weitere Tessiner.
Denn die Cantina Sociale ist genossen-
schaftlich organisiert. Vor gut 60 Jahren
wurde der Winzerbetrieb gegriindet, um
die Trauben von 200 Tessiner Weinbauern
zu keltern - konnte sich doch nicht jeder
Winzer einen eigenen Keller samt Presse
und Fassern leisten. Heute gilt die Can-
tina Sociale als einer der bedeutendsten
Weinproduzenten der Siidschweiz: Uber
300 Weinbauern liefern ihre Ernte in Men-
driso ab, mehr als eine Million Flaschen ver-
lassen jahrlich den modernen Keller — dar-
unter auch zahlreiche pramierte Namen. »
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Auf dem Weingut Montalbano
fiihlt man sich wie in der Toskana.

Man konnte nun denken, es sei ganz
leicht, Mitbesitzer dieses Erfolgsbetriebs
zu sein. Aber Liebe zum Wein geniigt
nicht, und selbst als Mitarbeiter gehort
man nicht automatisch dazu. Nein: Nur
wer tatsdchlich Trauben anbaut, kann Ge-
nossenschafter werden. Grosse Mengen
miissen es allerdings nicht sein. Viele Mit-
glieder sind Freizeitwinzer mit kleinen
Rebflachen. «<Manche davon», sagt Remo
Tettamanti, «bringen ihre Ernte jeweils
mit dem Mofa vorbei. Aber alle sind mit
Begeisterung dabei.» Im Herbst entbrenne
jeweils ein richtiger Wettstreit unter den
Weinbauern, denn ihre Trauben werden
nicht nur gewogen, auch der Ochslegrad,
der nattirliche Zuckergehalt, wird gemes-
sen und ausgedruckt.

So ist es ein wenig wie frither bei den
Zeugnissen: Jeder schielt auf das Blatt des
anderen, jeder mochte eine moglichst
hohe Zahl auf seinem Dokument stehen
haben als verbriefter Beweis fiir die gute
Arbeit. Eine bessere Qualitdtskontrolle als
diesen Ehrgeiz kann es kaum geben.

Von tiber 100 Hektaren privater Reb-
flache im Mendrisiotto, im Blenio- und im
Riviera-Tal bezieht die Cantina Sociale
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ihre Trauben. Und seit 1962 ist man zu-
sdtzlich im Besitz der mediterranen Tenu-
ta Montalbano auf den Hiigeln von San
Pietro di Stabio. Mit 20 Hektaren ist dies
der grosste zusammenhéngende Rotwein-
rebberg der Schweiz, von diesen sonnen-
verwohnten Hiangen stammen die Trau-
ben fiir die beiden Prestigelinien «Tenuta
Montalbano» und «Monticello Vini», die
es auf die Weinkarte des fernen Burj al
Arab geschafft haben.

Ein Herz fiir den Merlot

Dies ist das Reich von Piercarlo Saglini.
Seit beinahe dreissig Jahren arbeitet und
lebt der 50-Jihrige hier oben, er ist Win-
zer, Experimentator und Hotline zugleich.
Denn das Anwesen ist nicht nur ein Wein-
berg, sondern auch eine Art Freilicht-
Laboratorium fiir das Tessiner Weinschaf-
fen. Wann immer bei einem Weinbauern
ein Problem auftaucht, klingelt Saglinis
Handy. «Nicht gerade Tag und Nacht»,
sagt er und lacht, «eher so ab sechs Uhr
morgens.» Der von der Cantina Sociale
angestellte Winzer arbeitet eng zusammen
mit der Forschungsanstalt Wadenswil und
der Hochschule Changins. Als erster Be-

Matteo Rigatti beim Umziehen
eines Merlots. :

Ein Arbeiter fiillt
neue Barriques
mit Rotwein.

trieb im Tessin hat die Tenuta Montalbano
die Integrierte Produktion eingefiihrt,
man erprobt neuste Anbaumethoden, al-
ternative Schadlingsbekdmpfung und ex-
perimentiert mit Rebsorten. «So muss
nicht jeder Weinbauer alles selber auspro-
bieren, denn ein Sortenwechsel kostet viel
Zeit und Geld.»

Doch Saglinis Herz schldgt fiir den
Merlot, die prigende Rebsorte des Kan-
tons und der bekannteste Wein der
Schweiz. Dabei wichst Merlot erst seit gut
hundert Jahren im Tessin, und sein Erfolg
griindet im Ungliick.

Ende des 19. Jahrhunderts namlich
wiiteten Rebkrankheiten in den hiesigen
Weinbergen und zerstorten die alten Reb-
sorten. Chemie half nicht, die Wein-
produktion brach zusammen. Man suchte
nach einer widerstandsfahigeren Rebe
und fand den Merlot. 1904 trafen die ers-
ten Stocke aus Frankreich ein, bis 1914
wurden im Tessin jedes Jahr durchschnitt-
lich 38000 Merlot-Jungreben gesetzt, ab
Mitte des 20. Jahrhunderts bekamen Win-
zer, die auf Merlot umstellten, Subven-
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Risotto al Merlot m|t
Radicchio rosso im
Ristorante Montalbano.

Das Gut

. Monticello liegt
auf dem Hiigel
von Montalbano.

Wirt Claudio Croci Torti, in der Mitte, unterhélt sich
mit Remo Tettamanti und Piercarlo Saglini, rechts.

tionen vom Kanton. Heute sind mehr als
85 Prozent der Tessiner Rebfliche mit
Merlot bepflanzt. Zu Recht, sagt Piercarlo
Saglini: «Nach dreissig Jahren Erfahrung
kann ich mit gutem Gewissen bestdtigen,
dass diese Sorte perfekt zu unserem Klima
passt.» Merlot konne dank der intensiven

Sonne wunderbar reifen, profitiere aber
auch von der hohen Feuchtigkeit im Tes-
sin. «Ausserdem ist diese Traube enorm
vielfiltig.» In der Cantina Sociale baut
man den Rotwein klassisch und im Bar-
rique aus und gewinnt aus den Merlot-
Trauben auch Weisswein oder Rosé.

Piercarlo Saglini ist {ibrigens ebenfalls
Mitbesitzer der Cantina Sociale: Neben
seinem Job als Berufswinzer bebaute er
bis letztes Jahr einen kleinen Rebhang im
Bleniotal und lieferte die Trauben an sei-
nen Arbeitgeber. Aus Zeitgriinden musste
er sein Hobby nun aufgeben. Aber wer
einmal Genossenschafter war, bleibt es.

Und der Direktor selbst? Auch fiir die-
sen gilt: «Ohne Trauben kein Beitritt. Ich
glaubte deshalb nicht, dass ich je Genos-
senschafter werden konnte», sagt Remo
Tettamanti. Zwar hatte seine Familie einst
einen kleinen Rebhang besessen, in dem
er als Kind dem Vater und dem Grossvater
zur Hand ging. Doch dieser war langst
verkauft. Aber als Tettamanti vor zwei
Jahren seine neue Stelle antrat, meinte sei-
ne Mutter: «Bei der Cantina Sociale? Da
zahle ich doch jedes Jahr zwanzig Franken
Beitrag. Seit Ewigkeiten.»

So kam es, dass Remo Tettamanti
seinen Namen in die alte, aber noch
giltige Genossenschaftsurkunde seines
Vaters iibertragen konnte. Und weil solche
Namensanderungen jeweils vom Direktor
beglaubigt werden miissen, unterschrieb
er gleich selbst. [

Diese Serie entsteht in Zusammen-
arbeit mit Swiss Wine Promotion.
Die nachste Folge erscheint in

Nr. 18 vom 29. April.

» Tlpps von Remo T” ttamantl - rund um d1e Cantma Somale

,ESSEN . AUSFLUGE .
‘ Rlstorante Montalbano - Vla ai Grottl Wemspakzklergang‘ - ,
Via Monta]bano 34c  Tremona «Im Tourismusburo in Mendri- |

' San Pietro die Stablo
Tel. 091 647 12 06
WWw. montalbano ch
«Claudio Croci Torti ist em]
Experte der traditionellen
Kiche und begeistert imr
‘wieder mit Gerichten Wle‘R
sotto al Merlot, Triiffelrisotto,

- Tel. 091 646 07 59 .

| «Ein Spaziergang durch Reben

| und dichte Walder fihrt zu
diesem Grotto. Es sieht aus wie

s dem Bnderbuch und man

‘gebratenen Tauben oder Ka; .

mnchenfrlet >

Grotto Bund1 Romelh
Via alle Cantlne 24
Mendrlsm -
Tel.0916467089
WWW. grottobundl com .
«Wein, Kase und hausge- .
machte Wurstwaren das
Grotto Bundl lst ein Kla551ker »

| «Grossziigige Z;mr;”ner gleich
| gegentiber dem Bahnhof. Das
V ,’dgzugehorlge Restaurant La

Plazza'della Stamone
1 Mendnsxo '

jeme kulmansohe !nstitution »

hat eine unvergle;chlxche Aus-
'ﬂk‘S‘Ch’E 7ber den Luganersee .

| am Fusse des Berges liegt d
Weiler Serpiano, umgeben von
dichten Buchenwaldern. Hier
kann man wunderbar entspan—f‘

| sio erhalt man eine Karte mit
' einer beschilderten Rundtour |
| durch die Reben. Die Wande- |

rung fuhrt auch durch unseren |
Weinberg Montalbano und ‘
dauert msgesamt viereinhalb
 Stunden. Man kann aber auch

abkurzen s

'Serplano . -
«Der Monte San GIOFgIO gehor’[ o
| dank seinen vielen gut erhal-
‘tenen Fossilien zum Unesco-

Welterbe. Auf einem Plateau

nen, vor allem wenn man im

Lago i

Wellnesshotel Serpiano tiber-
. nac’h’fet‘»-www.serpiano.ch; v

‘ ‘INFOS ' .

; urlsmusburo MendnSI- ﬁ
otto und Basso Ceresio,
Via Lavizzari 2, Mendrisio
| Tel. 091 6413050
www.mendrisiottotourism.ch

Schweizer Familie 14/2010 43




